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LAPINO PUOTA
LAPSAS MIELASTS
REINUVADERI PIDUSOOK

Riestainiy uzkandélé

=~ Gaminimas

1. Riestainius uzpilkite pienu ir palikite iSbrinkti, mirkykite iki tol, kad nebuty labai kietos, bet ir labai
minksty nereikia.

2. Smulkintus svogunus pakepinkite ant sviestuko keptuvéje, kartu pakepinkite norimus prieskonius,
sumaisykite su druska, farsu, kiausiniu.

3. Riestainius iStraukite iS pieno, dékite ant kepimo popieriumi isklotos skardos, | vidurj jdékite farSo su
kaupu, uzberkite nemazai surio ir kepkite iki 180 C laipsniy jkaitintoje orkaitéje apie 20 min. Skanaus!

& Atgal j recepty sarada

INGREDIENTAI

600 g. Lapino puota svz. smulkinta

kalakutiena
6 vnt. Riestainiai
500 ml. Pienas
2 vnt. KiausSiniai

1 vnt. didelis Svogunas

Pagal skonj Pipirai
Pagal skonj Druska
Ziupsnelis Ciobreliai

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/lapino-puota/receptai/kalakutiena/riestainiu-uzkandele.htm?tpl=pdf&type=fox
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