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Skaniausias padazas prie triusienos desreliy
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kepty obuoliy

250 g
Slakelio

keliy Sauksty
Ziupsnelis
Ziupsnelis
Ziupsnelio
keletos

meégstamy

KITCHEN ME triusSienos desreliy
alyvuogiy aliejaus

Suslaviciaus pomidory padazo
DANSUKKER rudojo cukraus
SANTA MARIA akmens druskos
Tellicherry juodujy pipiry
.Brioche” bandeliy

zoleliy

Gaminimas

. | indg dékite triusienosGaminimo eiga desreles, paslakstykite alyvuogiy aliejumi ir pakepinkite grilyje.
. Du obuolius sudékite j virtuvinj smulkintuva, ten pat supilkite pomidory padazo, cukraus, druskos ir

pipiry.

. Viska sutrinkite.
. Apskrudinkite bandeles.
. Ant bandeliy gausiai dékite padazo, obuolio ir desreles. Ant deSreliy dar uzdékite padazo ir mégstamy

Zoleliy.

e Svarbu: deSreliy negalima perkepti.

¢ Obuolius galite kepti tiek ant grilio, tiek orkaitéje.

* | padazg galite jdéti ¢esnako arba svogulno.

¢ Obuolius perpjaukite j keturias dalis, apSlakstykite alyvuogiy aliejumi ir ant grilio kepkite apie 10 min.,
kol suminkstés.

UZ nuotraukas ir gardzig idéjg dékojame Alfui lvanauskui ir VMG komandai

Atgal j recepty sarasa

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/kitchen-me/receptai/triusiena/skaniausias-padazas-prie-triusienos-desreliu.htm?tpl=pdf
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