(ITCHERS

Makaronuy-kriaukleliy apkepas

Gaminimas

1. Kepimo forma patepkite aliejumi. Makaronus apvirkite ir jdarykite KITCHEN ME Svieziy triusienos desreliy
farsu. (Tiesiog iSspauskite reikiama kiekj farso is apvalkalo.)

2. Papriky dribsnius lengvai pakepinkite aliejuje. Svoglng ir ¢esnaka smulkiai supjaustykite, dékite |
keptuve su jkaitintu aliejumi prie papriky ir pakepinkite, kol taps permatomi.

3. Supilkite SUSLAVICIAUS trinty pomidory padaza ,Darzovinis” ir sudékite pesta. I$maisykite. Uzvirinkite.
Suberkite prieskonius, druska. Pakaitinkite 3-4 min., kad atsiskleisty prieskoniy skonis, jpilkite dar 250 ml
vandens arba, jei turite - pomidory sulCiy, ir uzvirinkite.

4. Padazu uzpilkite jdarytus makaronus, ant virsaus sudékite mocarelg. Saukite  orkaite ir kepkite apie 40
min. UZberkite kietojo slrio ir dar pakepkite apie 3-5 min.

VMG foto ir receptas iS knygos "Alfas vienas namuose". Nuoroda i
knyga: https://alfoknyga.vmgonline.lt/prisijungimas?redirect to=/
Atgal j recepty sarasa

@ INGREDIENTAI

dideliy makarony-kriaukleliy

20 (conchighlioni)
KITCHEN ME SvieZiy triusienos
e desreliy
200 g mocarelos
50¢g tarkuoto kietojo surio
Padazui:

1 Saukstelio papriky dribsniy (arba pagal skonj)

kepimui aliejaus

1 svoglno

1 skiltelés ¢esnako

1 stiklainio Suslz%wclla.u?l trinty pomidory padazo
,Darzovinis

1 Sauksto sauléje dziovinty pomidory pesto

dZiovinto raudonélio ir dziovinto

Po Saukstelj baziliko

Ziupsnelis Druskos, Svieziai gristy juoduyjy pipiry

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/kitchen-me/receptai/triusiena/makaronu-kriaukleliu-apkepas.htm?tpl=pdf
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