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Keptos Sviezios triusienos desrelés su mango salsa

Gaminimas

1. | dubenj sudekite smulkiais kubeliais supjaustyta mango, raudongjj svogung, jalapeng, suberkite
petrazoles, supilkite citrinos sultis, pagardinkite druska, iSmaisykite ir palikite pasimarinuoti porai
valandy kambario temperaturoje.

Keptuvéje iSkepkite triusienos desreles ir patiekite su mango salsa bei keptomis bulvémis.

@ INGREDIENTAI Dékojame Oditelesblogas.It uz receptg!
) Atgal j recepty sarasa
2 x 250 g. KITCHEN me Svz. TriuSienos deSrelés
1 vnt. Mango (didelis)
1/2 vnt. Raudonasis svogunas (nedidelis)
1 vnt. Jelapenas
Slakelis Svz. I8spaustos citrinos sultys
Saujelé Svz.Petrazolés
Pagal skonj Druska

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/kitchen-me/receptai/triusiena/keptos-sviezios-triusienos-desreles-su-mango-salsa.htm?tpl=pdf
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