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Desrelés su keptomis bulvémis ir ananasy salotomis

1. Bulves gerai nuvalykite ir supjaustykite skiltelémis, sumaisykite kartu su aliejumi, pagardinkite druska ir
pipirais.

2. Skardeléje isdéliokite bulviy skilteles ir deSreles, kepkite jkaitintoje 200 laipsniy karscio orkaitéje apie 40
min., kol apskrus, o bulvés viduje bus minkstos.

3. Kol kepa, pasiruoskite salotas - ananasy griezinélius ir svoglng supjaustykite mazais kubeliais,
susmulkinkite petrazoles ar kalendras ir Siek tiek Cili pipiro. Viskg kartu sumaisykite, apSlakstykite citrinos
sultimis, pasudykite ir papipirinkite.

4. ISkepusias desreles ir bulves patiekite su paruoStomis ananasy salotomis. Skanaus!
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250 g. KITCHEN me Svz. triusienos desrelés
. . il i i U
3-4 vnt. Bulves Dékojame SigitaCooks.It uz receptg!
Atgal j recepty sarasa
3v.S. Alyvuogiy aliejus
Pagal skonj Druska ir pipirai

Ananasy salotoms:

400 g. Konservuoti ananasai
1/2 vnt. Raudonasis svogunas
Sauja Petrazolés arba kalendra

Pagal skonj Cili pipirai
2 V.8 Zaliosios citrinos sultys

Pagal skonj Druska ir pipirai
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