KITCHE

Desrainis su keptu vytintu Parmos kumpiu ir meliono salsa

Gaminimas

1. KITCHEN ME Sviezias triusienos desSreles iSkepkite ant grilio ir pagardinkite jas druska bei pipirais. Kol
desSrelés kepa, padziovinkite ant nekaitrios grilio vietos vytintg Parmos kumpio juostele.

2. Desrainio bandele jpjaukite ir paskrudinkite ant grilio, kad Siek tiek susilty.

3. | desSrainio bandele dékite romaniniy saloty lapg, desreles, meliono salsg, griezinéliais pjaustyta svoginag
ir Parmos kumpj. Papuoskite kalendros lapeliais.

UZ recepta dékojame VMG komandai, virtuves Sefui Pauliui Janusui.
Atgal j recepty sarasa

INGREDIENTAI

2x250¢g Kitchen me triusienos desreliy
Ziupsnelis Druskos, pipiry

1 juostelés vytinto Parmos kumpio

1 desrainio bandelés

3049 romaniniy saloty lapy

100 g meliono salsos

1/4 mélynojo svoguno

5¢ kalendros

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/kitchen-me/receptai/triusiena/desrainis-su-keptu-vytintu-parmos-kumpiu-ir-meliono-salsa.htm?tpl=pdf
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