KITCHE

Atviras desrainis su keptu bri suriu ir braskémis

Gaminimas

Labai vasariskai. Galima sakyti, kad net ir pranciziskai. O dar galima pasakyti, kad tiesiog skanu. Be jokiy
iSvedziojimy apie dangiSkuosius marcipanus.

1. KITCHEN ME Sviezias triusienos desreles apkepkite ant grilio, pagardinkite druska ir pipirais. Trumpai
apkepkite bri strj, kad nespéty issilydyti.

2. PrancuziSka batong perpjaukite iSilgai, bet ne iki galo, ir paskrudinkite ant grilio.

3. Duong patepkite avieCiy majonezu ir sudékite Spinaty lapus, ant virSaus dékite keptas desreles, sirj,
sudékite per puse pjautas braskes.

UZ recepta dékojame VMG komandai, virtuves Sefui Pauliui Janusui.
Atgal j recepty sarasa

INGREDIENTAI

250 g Kitchen me triuSienos desreliy
Ziupsnelis Druskos, pipiry

509 bri sario

1 mazo prancuzisko batono
80¢g avieciy majonezo

15¢g Spinaty lapeliy

100 g braskiy

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/kitchen-me/receptai/triusiena/atviras-desrainis-su-keptu-bri-suriu-ir-braskemis.htm?tpl=pdf
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