
Visi žino, kad skanaus burgerio paslaptis yra gera ir kokybiška mėsa

INGREDIENTAI

2X150 g Šviežiai brandintos smulkintos
jautienos paplotėliai

Bandelės

Padažas

Salotų lapai

Čederio sūris

Skrudinta šoninė

Pomidoras

Karamelizuoti svogūnai

Jelapenas

Gaminimas
Jautienos paplotėlius kepame įkaitintoje keptuvėje .  Viena pusė  kepa  maždaug 2 min, apvertus  ant kitos 
pusės  užtenka  ir mažiau,  paskui dedame  sūrio  po du  lakštus :) sūris  greit  lydosi tad jam užtenka  kokių  30
s ir gana.    Kepimo  metu  pašildau-paskrudinu  bandeles  iš abiejų pusių.
 
Aš darau  taip:  bandelių  abi puses ištepu  karamelizuotais  svogūnais,  tada seka salotos,  paplotėlis,
pomidoras  ir agurkai. Dedame ant viršaus skrudintos šoninės. 
 
 
Už receptą dėkojame Ne tik makaronai. 
Atgal į receptų sąrašą

Atsiųsta iš: www.balticlarus.lt/lt/kitchen-me/receptai/jautiena/visi-zino-kad-skanaus-burgerio-paslaptis-yra-gera-ir-kokybiska-mesa-.htm?tpl=pdf
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