(ITCHERS

Visi zino, kad skanaus burgerio paslaptis yra gera ir kokybiska mésa

Gaminimas

Jautienos paploteélius kepame jkaitintoje keptuvéje . Viena pusé kepa mazdaug 2 min, apvertus ant kitos
pusés uztenka ir maziau, paskui dedame suario po du laksStus :) slris greit lydosi tad jam uztenka kokiy 30
sirgana. Kepimo metu pasildau-paskrudinu bandeles is abiejy pusiy.

AS darau taip: bandeliy abi puses iStepu karamelizuotais svogunais, tada seka salotos, paplotélis,
pomidoras ir agurkai. Dedame ant virSaus skrudintos Soninés.

UZ recepta dékojame Ne tik makaronai.
Atgal j recepty sarasa

INGREDIENTAI

Svieziai brandintos smulkintos
2 jautienos paplotéliai

Bandelés

Padazas

Saloty lapai

Cederio siris
Skrudinta Soniné
Pomidoras
Karamelizuoti svogunai

Jelapenas
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