(ITCHERS

Tradicinis burgeris

Gaminimas

1. Mésainius kepkite kepsninéje keptuvéje arba ant groteliy. Pries baigdami kepti ant kiekvieno bekepancio
meésainio uzdékite po riekele surio ir palaukite, kol jis Siek tiek iSsilydys.

2. Paskrudinkite mésainiy bandeles.

Majonezg sumaisykite su pomidory padazu, obuoliy tyre ir rikyta paprika.

4. Ant Siltos bandelés dékite saloty lapy, supjaustyty pomidory, mésainj, uzpilkite padazo, dékite
agurkelius, Sonine, marinuotus svogunus, uzdenkite kita bandelés puse.
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—— . -~ Receptas sukurtas bendradarbiaujant su Alfu Ivanausku ir VMG komanda.
Atgal j recepty sarasa

INGREDIENTAI

Kitchen me sausai brandinto jautienos

LG maltinio

1 pomidoro

4-5 marinuoty agurkeliy
2 riekeliy surio

pagal poreikj Marinuoty svoguny

4 juosteliy Saltai rikytos Soninés riekeliy
2 V.S, majonezo

1v.s. obuoliy tyrés

1v.Ss. rukytos paprikos

1-2 v.S. saldziy garstyciy

1 bandelé mésainiams

megiamy Saloty lapy

kepimui aliejaus

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/kitchen-me/receptai/jautiena/tradicinis-burgeris.htm?tpl=pdf
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