(ITCHERS

Tradicinis burgeris su jautiena

150 ¢
meégiamos
riekelés
pagal poreikj

pagal poreikj

3 Saukstai
2 Sauksteliai
1 Saukstas
0.5 stiklinés

7 Saukstai

Kitchen me sausai brandinto jautienos
maltinio

burgerio bandelés

surio

marinuoti mini karniSonai
marinuoti mélynieji svogunai
Mélynuyjy svoguny marinatas:
cukraus

druskos

aliejaus

vandens

acto

Gaminimas

1. Bandeles pasildyti orkaitéje.
2. Jautienos maltinj iSkepti keptuveéje taip, kaip nurodyta ant pakuoteés.
3. Bebaigiant kepti maltiniui, uzdéti mégstamo sirio riekele ir dar kepti, kol suris susils ir pradeés tirpti.

- 4. Sluoksniuoti: bandelé, mégstamas padazas, marinuoti mini karnisonai, jautienos maltinis su ant jo iStirpusiu
| sdriu, marinuoti mélynieji svogunai, bandelé.

Sumaisykite ingredientus ir juo uzpilkite svogunus. Taip galite laikyti Saldytuve net keleta savaiciy ir panaudoti
jvairiems patiekalams.

Uz receptq dékojame Raudonai virtuvei
Atgal j recepty sarasa

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/kitchen-me/receptai/jautiena/tradicinis-burgeris-su-jautiena.htm?tpl=pdf
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