(ITCHERS

Silkiniai ir kremigki Scrambled egg sumustiniui

Gaminimas

1. VILNIAUS DUONOS ruginés duonos ,Toste" riekeles apskrudinkite keptuveéje arba orkaitéje, laiSkinius
¢esnakus susmulkinkite. | dubenéli jmuskite kiauSinius ir Sluotele iSplakite iki vientisos masés.

2. Prikaistuvyje ant nedidelés kaitros istirpinkite sviestg, pilkite kiausinius ir nuolatos maisykite su mentele,
kol pradés tirstéti. Kartais patraukdami nuo kaitros. Sutirstéjus masei pilkite grietinéle, nuolatos
maiSydami, jtarkuokite kietojo slrio, dékite susmulkintus laiskinius ¢esnakus ir maiSykite.

3. | jkaitintg keptuve su aliejumi dékite kepti KITCHEN ME SvieZig sausai brandintos jautienos maltinj
,Mésainiams" ir vySninius pomidorus, maltinj pagardinkite druska ir pipirais. Kepkite i$ abiejy pusiy, kol
apskrus ir pilnai iSkeps.

4. Ant skrudintos duonos dékite plakta kiauSiniene, jautienos maltinj, vySninius pomidorus, dar vieng
skrudinta duonele, ,scrambled eggs” ir smulkinty laiskiniy ¢esnaky.

Uz nuotraukas ir gardzig idéjg dékojame Alfui Ivanauskui VMG komandai
Atgal j recepty sarasa

INGREDIENTAI

VILNIAUS DUONOS ruginés duonos

2 e skrudinimui Toste

10 g laiskiniy ¢esnaky

3 kiausiniy

100 g sviesto

50 ml grietinélés

509 kietojo surio

2 Sauksty aliejaus

1 KITCHEN ME Sviezio sausai brandintos
jautienos maltinio Mésainiams

1 saujos vysniniy pomidory

Ziupsnelio druskos

Ziupsnelio juodujy pipiry
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