
Naminis burgeris su jautienos maltiniu

INGREDIENTAI

2x150 g Kitchen me sausai brandinto jautienos
maltinio

mėgstamų burgerių bandelių

keletos
riekelių sūrio

Mėgstamo padažo

Salotų

Marinuotų svogūnų

Bulvių

Gaminimas

Sausai  brandintus  jautienos  maltinius  iškepti  keptuvėje  (jei  turite,  griliuje)  taip,  kaip  nurodyta  ant1.
pakuotės. 
Burgerių bandeles perpjauti pusiau, patepti mėgstamu padažu.2.
Ant apatinės ir viršutinės bandelės uždėti sūrio riekelę ir paskrudinti orkaitėje (arba griliuje), kol sūris3.
ištrips.
Sluoksniuoti:  bandelė  su  sūriu,  marinuoto  svogūno  riekelės,  keptas  maltinis,  marinuoti  agurkėliai,4.
plėšytos salotos, bandelė su sūriu.
Klasikinis derinys: burgeris su skrudintomis bulvytėmis ir Coca-cola ;)5.

 
Už receptą ir nuotrauką dėkojame Raudona virtuvė. 
Atgal į receptų sąrašą

Atsiųsta iš: www.balticlarus.lt/lt/kitchen-me/receptai/jautiena/naminis-burgeris-su-jautienos-maltiniu.htm?tpl=pdf
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