(ITCHERS

Naminis ,,Big Mac" sumustinis

INGREDIENTAI

4-5 riekeliy
2 rauginty
pagal poreikj
kepti

pagal poreikj

KITCHEN ME Sviezio sausai brandintos
jautienos maltinio ,Mésainiams*

saldaus svoguno
Jlceberg” salotos
Cederio

agurky

geltonyjy pomidory
Aliejaus

BBQ prieskoniy

Gaminimas

Uik wh

KITCHEN ME SvieZio sausai brandintos jautienos maltinj ,,Mésainiams" sudékite | kepimo skarda,
paslakstykite aliejumi, pabarstykite BBQ prieskoniais ir Saukite j iki 210 °C jkaitintg orkaite 10-12 min.,
kol mésa graziai apskrus.

Mésainiy bandeles paskrudinkite orkaitéje.

Raugintus agurkus supjaustykite pailgomis riekelémis.

Ledkalnio salotas supjaustykite stambiais kvadratéliais.

Svoglng pasmulkinkite. Jei jis yra per astrus, nuplikykite karstu vandeniu, o po to perliekite Saltu.

| mésainio surinkimas:

©

10.
11.
12.

O N AW

Bandelés pagrinda patepkite padazu
Dékite supjaustyty saloty

Dékite smulkiai supjaustyto svoguno

Sario riekele

KITCHEN ME Sviezio sausai brandintos jautienos maltinj ,Mésainiams*
Svoguno

Bandele

Padazg

Raugintus agurkus, supjaustytus riekelémis
Sario riekele

Svoglno

UZdenkite patepta padazu bandele.

UZ receptq ir nuotraukas dékojame VMG komandai!

Atgal j recepty sarasa

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/kitchen-me/receptai/jautiena/naminis-big-mac-sumustinis-.htm?tpl=pdf
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