—
T

KITCHES

Mesainis su jautiena ir ananasais

Gaminimas

=

Pasiruoskite padazg sumaiSydami minétus ingredientus.

Keptuvéje ar griliuje (pagal galimybes) iSkepkite sausai brandintos smulkintos jautienos "Mésainiams"
paplotélius. Ant paplotélio uzdékite surj ir palaukite kol issilydys.

Pasildykite BRIOCHE bandeles jas apskrudindami.

Konservuoto ananaso griezinélius apkepkite griliuje arba keptuveéje (pagal galimybes).

Supjaustykite griezinéliais mélynajj svogiing, pomidorus ir marinuotus agurkélius.

Ant apatinés bandelés tepkite paruostg padaza, uzdékite salotos lapeliy, marinuoto agurkélio riekeles,
iSkeptg jautienos paplotélj su iStirpintu slriu, pagardinkite mélynaisiais svogunais, keptu ananaso
griezinéliu bei pomidorais.

7. Aptepkite padazu likusig bandelés dalj ir dékite jg ant virsaus. Skanaus!
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Improvizuokite, pritaikydami asmeninéms Sventéms ir kiekvienai dienai!
Gardus linkéjimai iS KITCHEN me virtuvés!
Atgal j recepty sarasa

INGREDIENTAI

4 x150 g sausai brandintos jautienos maltiniai

Vilniaus duona BRIOCHE mésainiy

U bandeliy

4 riekeliy meégiamo surio

pagal poreikj mégiamy saloty lapeliy
pagal poreikj mélynojo svoguno
pagal poreikj marinuoty agurkeliy

pagal poreikj Konservuoto ananaso griezinéliai

2 vnt. pomidory
Padazui:
2 v.S. majonezo
2v.S. astraus kecupo
Slakelis vorcesterio padazo

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/kitchen-me/receptai/jautiena/mesainis-su-jautiena-ir-ananasais.htm?tpl=pdf
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