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Makaronai su bolognese padazu dviems

I

#‘.‘ff‘&/‘ 7 N '
/\‘V . Gaminimas
\

g

Svogung nulupkite ir supjaustykite smulkiais kubeliais

2 Cesnaka nulupkite ir susmulkinkite

3 Morkga nuskuskite ir susmulkinkite kubeliais

4 Keptuvéje jkaitinkite aliejy, dékite i jj morkas, svogunus ir Cesnakus ir kepkite, kol apskrus

5. Tada | tg pacig keptuve verskite jautienos maltinj, vis pamaisydami kepkite

6. Pagardinkite druska, pipirais bei paprikos prieskoniais

7. | keptuve su mésa sudékite pomidory pastg bei supilkite smulkintus pomidorus savose ir troskinkite apie
10 minuciy

8 Kol bolognese padazas troskinasi, iSvirkite makaronus taip, kaip nurodyta ant pakuotés

9 Kai makaronai iSvirs, juos nukoskite, jdékite j IékStes, ant jy uzdékite bolognese padazo ir pabarstykite
tarkuoto surio.

Skanaus!
UZ recepta ir nuotraukg dékojame BET PIRMIAUSIA MAISTAS.

Atgal | recepty sarasa

INGREDIENTAI

Sviezio sausai brandinto jautienos

e maltinio
1 morkos
1/2 svoguo (arba vieno mazo)
skiltelé Cesnako
2a.s. tirStos pomidory pastos
% skardines smulkinty pomidory
200 makarony mégstamos formos
9 makarony (my favorite - radiatori)
pateikimui Kietojo surio
kepimui Alyvuogiy aliejaus
Siupsnelio Druskos, pipiry, saldzios paprikos

prieskoniy

Atsiysta iS: www.balticlarus.|t/It/kitchen-me/receptai/jautiena/makaronai-su-bolognese-padazu-dviems.htm?tpl=pdf
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