(ITCHERS

Klasikinis derinys: Jautienos didkepsnis su bulviy kose ir greitai raugtais traskiais agurkais

' 1. Greituoju budu raugiame agurkus. | indg déti iSilgai pjaustytus agurkus, druskos, pjaustyto cesnako, krapy.
Indg uzdengti, ir gerai papurtyti. Déti j Saldytuva pusvalandZziui.

2. Gaminame bulviy koSe. Bulves iSvirti, sutrinti bulviy trintuvu, jdéti druskos, sviesto.

3. Jautienos didkepsnj jtrinti mégstamais prieskoniais (naudojau Raudonos virtuves grill prieskoniy misinj),
druska ir Slakeliu alyvuogiy aliejaus ir kepti griliuje, arba Saslykinéje grotelése (didesniame karstyje), arba
keptuvéje.

UZ recepta dékojame Raudonai virtuvei!
Atgal j recepty sarasa

INGREDIENTAI

KITCHEN ME sausai brandinto Black

A angus mentés didkepsnio

keletos bulviy
pagal poreikj Svieziai raugty agurky

Ziupsnelis drukos ir pipiry

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/kitchen-me/receptai/jautiena/klasikinis-derinys-jautienos-didkepsnis-su-bulviu-kose-ir-greitai-raugtais-traskiais-agurkais.htm?tpl=pdf
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