KITCHES,
Jautienos tartaras su marinuotais pievagrybiais

Gaminimas

1. KITCHEN ME sausai brandintos jautienos didkepsnj , Top sirloin” kuo smulkiai sukapokite ir sumaisykite su
smulkiai supjaustytu svogunu.

2. Pagardinkite druska, pipirais ir Slakeliu aliejaus, jdékite ,Shiraz" ir VorCesterio padazo, patarkuokite
citrinos Zievelés. Viska iSmaisykite.

3. Duong paskrudinkite, jtrinkite ¢esnakais ir aptepkite sviestu.

4. Ant duonos sudékite kapota mésg ir pagal skonj apdéliokite SPILVA marinuotais agurkéliais bei
pievagrybiais.

UZ nuotraukas ir gardzig idéja dékojame Alfui lvanauskui ir VMG komandai

Atgal j recepty sarasa

INGREDIENTAI

KITCHEN ME sausai brandintos

! jautienos didkepsnio Top sirloin
Y raudonojo svoguno
Ziupsnelis Svieziai grusty juodyjy pipiry
Ziupsnelio druskos

Slakelio aliejaus

2 riekeliy Sviesios duonos

1 skiltelés Cesnako

1 Sauksto sviesto

5-6 marinuoty agurkeliy

5-6 marinuoty pievagrybiy

1 Sauksto padazo ,Shiraz"

1 Sauksto Vorcesterio padazo

Citrinos zievelés
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