K
KITCHEAS

|spudingas kepsniy padazas, kurj paruosite, kol suskaiciuosite iki trijy

Gaminimas

1. Griline keptuve patepkite ghee sviestu ir stipriai jkaitinkite. | kaitrig keptuve dékite kepsnj ir apkepkite i$
abiejy pusiy po 5 minutes.

2. Kepsnj pabarstykite druska ir pipirais, leiskite , pailséti“ kelias minutes.

3. Patiekite su paruostu padazu.

= Padazo Gaminimas:
Visus ingredientus tiesiog sumaisykite tarpusavyje ir juo apliekite steikus.
Atgal j recepty sarasa

INGREDIENTAI

Kitchen me jautienos didkepsniy Black

2 vnt.
angus
500 sviesto ghi
Ziupsnelis druskos, pipiry
Padazui reikes:
2 V.S, sojos padazo
1v.s. geros kokybés tirsto balzaminio acto
1,5v.s. klevy sirupo

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/kitchen-me/receptai/jautiena/ispudingas-kepsniu-padazas-kuri-paruosite-kol-suskaiciuosite-iki-triju.htm?tpl=pdf
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