KITCHE

GREITI CEBUREKAI - soti vakariené per 30min

INGREDIENTAI

1509

2 vnt.

lvnt
nedidelio

100 g

4 riekeliy

Siek tiek

Siek tiek

(kepimui)

Siek tiek

aptepimui

Kitchen me sausai brandinto jautienos
maltinio

tortilijy

svoguno

rudy pievagrybiy

lydyto Cederio surio
druskos

juodujy malty pipiry
aliejaus

sezamo sekly pabarstymui

kiausinio plakinio

Gaminimas

1. Susmulkiname svoginus ir pievagrybius. Siek tiek juos apkepiname keptuvéje su $lakeliu aliejaus.

2. Jautienos maltinj daliname per puse ir pabarstome druska bei pipirais. Mésg paskirstome per puse tortilijos.
3. Ant mésos dedame pakepintus svogunus su pievagrybiais, o ant jy uzdedame Cederio surio.

4. Tortilijos krastus aptepame kiausinio plakiniu ir uzlenkiame per puse (formuojame ¢ebureka). Krastus gerai
prispaudziame, kad sulipty.

5. Aptepame Cebureky virsy kiausinio plakiniu ir pabarstome sezamo séklomis. Kepame iki 180 laip. jkaitintoje
orkaitéje apie 20-25min.

SKANAUS! :)

UzZ recepta dékojame Nuo uzkandzio iki deserto.
Atgal j recepty sarasa

Atsiysta is: www.balticlarus.It/It/kitchen-me/receptai/jautiena/greiti-ceburekai-soti-vakariene-per-30min.htm?tpl=pdf
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