Ciabatos uzkandukas su jautiena

Gaminimas

Ciabatg apskrudiname ir paliekame pravésti. Mésyte apkepam i$ abiejy pusiy keptuvéje iki apskrudimo ir dar
kelioms minutéms pasaunam j orkaite. IStraukus i$ orkaités paliekam pastovéti. Galiausiai supjaustom
riekelémis, pagardiname druska bei pipirais ir citrinos sultimis.Kalendros lapelius apslakstom aliejumi, druska ir
citrinos sultimis.

RuoSiam uzkandj. Ant duonos tepam varskeés, dedam marinuotus svoglnus, mésyte ir kalendra.

Skanaus!
Atgal j recepty sarasa

INGREDIENTAI

220 ¢g Sausai brandintos jautienos
keliy riekeliy ¢iabata duonos
tepamos varskes
marinuoty svoguny
kalendros
aliejaus
citrinos sulciy

druskos/pipiry
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