KITCHES

Brandintos jautienos burgeriai

Gaminimas

1. Grilyje iSkepkite jautienos mésainj - kepimo metu ant jos uzdékite gorgonzolos surio ir palaikykite, kol
iSsilydys.

2. Paskrudinkite perpjauta bandele ir ant apatinés jos pusés uzdékite emmental slrio plokstele ir palaikykite,
kol issilydys.

3. Pakepinkite vytinta kumpij, kol jis pasidaro traskus.

4. Konstruojame burgerj: ant bandelés su emmental striu uzdékite salotos lapuy, svoglnuy, jalapeno pipiry ir
agurkeéliy. Uzdedam meésa, ant jo pakepintg kumpj, uztepkite Siek tiek garstyciy ir uzvozikite kita brios bandelés
puse.

Gardziy piety linki Alkanas Qrmis!

Atgal | recepty sarasa

). \ . / Alkanas erﬁﬁ
INGREDIENTAI

2x150¢9 Kitchen me jautienos maltiniai
2 vnt. Brios bandeliy

100 g Emmental raikyto lydyto surio
keletos Saloty lapy

pagal poreikj Pamarinuoty saldziyjy svoglny

pagal poreikj Jalapeno pipiry

keletos marinuoty agurkeliy
100 g Gorgonzolos surio
Plonai . .
pjaustyto vytinto kumpio
3v.s. Svelniy garstyciy

Atsiysta iS: www.balticlarus.|t/It/kitchen-me/receptai/jautiena/brandintos-jautienos-burgeriai.htm?tpl=pdf
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