KITCHES

Brandintas jautienos kepsnys

Gaminimas

Pries kepima palaikome kambario temperatlroje. Paprieskoniuojame steak prieskoniais. Kepame kamado ant
kietaus groteliy i$ vienos pusés 2min ir is kitos pusés 2min. Pries valgyma palaikome 5min folijoje. Pabarstome
Druska, pipirai ir valgome.

Skanaus.

UZ recepta dékojame Irenai.
Atgal j recepty sarasa

INGREDIENTAI

Kitchen me sausai brandinto jautienos

e G didkepsnio

mégiamy darzoviy

Atsiysta iS: www.balticlarus.|t/It/kitchen-me/receptai/jautiena/brandintas-jautienos-kepsnys.htm?tpl=pdf
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