(ITCHEN:

JAUTIENOS A LA STRAGANOFF SU PELESINIU SURIU

INGREDIENTAI
2 a.s. aliejaus
220 ¢ Kitchenme jautienos menteés
0,5 mélynojo svoguno
2 skiltelés ¢esnako
100 ml karsto jautienos sultinio
50 ml balto vyno
200 ml grietinélés
100 g trupinto pelésinio surio

Druskos

Svieziai malty juodujy pipiry

Gaminimas

|kaitinkite aliejy keptuvéje ant vidutinés ugnies. Sudékite plonomis juostelémis pjaustyta jautieng ir kepkite,
kol paruduos. | keptuve suberkite smulkintg svogung ir Cesnako skilteles, kepkite 2-3 min, kol suminkstes.
Pilame vyna ir lengvai nugariname, kol nelieka alkoholo kvapo. Supilkite karsta jautienos sultinj, uzvirkite ir
pakaitinkite keptuvéje nuolat maiSydami. Pilame grietinéle, sudedame mélynajj sirj. Kaitinkite, kol skyscio

......

. apibarstytais kietuoju sriu, bulviy kose, makaronais ar ryziais.

Uz recepta irnuotrauka dékojame Babauziuko virtuvélei.
Atgal j recepty sarasa

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/kitchen-me/receptai/jautiena/-jautienos-a-la-straganoff-su-pelesiniu-suriu-.htm?tpl=pdf
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