KITCHE

Ypatingas pyragas

Gaminimas

1. Sluoksniuota teslg atSildykite kambario temperatiroje apie 20 minuciy. Truputj iSkociokite ir dékite |
kepimo skardg iSklotg sviestiniu popieriumi.

2. Supjaustykite grybus, svogunus. Sutarkuokite morkg. Supjaustykite kubeliais ar griezinéliais KITCHEN me
karstai rikyta antienos file.

3. | keptuve dékite sviesty 82 % rieb., svogunus, jberkite kmynu, jpilkite truputj aliejaus, kad nepridegtu.
Siek tiek apkepkite. Suberkite morkas, grybus, karstai rikytg antienos file ir kepkite, kol lengvai apskrus.
Neperkepkite ir nepamirskite pamaisyti, darzoveés neturi per daug suminkstéti. Nuskabykite Ciobreliy
lapelius ir berkite ant virSaus. Viska sumaisykite.

4. Pabaigoje jdékite trinty pomidory padaZzo ,Originalus”, viska iSmaiSykite su smulkintomis petrazolémis.
Nuimkite nuo ugnies. |berkite akmens druskos bei juodujy pipiry , Tellicherry”.

5. |pjaukite teslg palei perimetra - jsivaizduojama 1,5 cm plocio rémelj, bet neperpjaukite iki galo. Ant teSlos
tepkite majoneza ,Klasikinis".

6. | vidy ,rémelio” dékite paruosta gryby, darzoviy ir antienos jdara.

7. ISplakite kiausinj ir plakiniu iStepkite pyrago krastus. Kepkite jkaitintoje iki 170-180 °C orkaitéje apie
15-20 min.

8. Galite papuosti Ciobreliais.

ALFO PATARIMAL:

» Nepridékite per daug jdaro, nes teslai bus sunku iSkepti.

¢ Galite daryti ne vieng didelj pyraga, bet daug mazy pyragaiciy.

e Pyrago krastus galite apibarstyti sezamo séklomis, kmynais ar kitomis séklomis.
e Jeigu liko jdaro, jj galite valgyti kartu su omletu ar tiesiog uzsidéti ant duonos

UZ nuotraukas ir gardzig idéjg dékojame Alfui lvanauskui VMG komandai

Atgal j recepty sarasa

INGREDIENTAI

1 laksto bemielés sluoksniuotos teslos
200 g ?Srzﬁgéit‘)’z;\ravykai, pievagrybiai,
100 g k/r antienos file KITCHENme
1 didelio svoglno
1 dideles morkos
kepimui sviesto 82 % rieb.
Ziupsnelio kmyny
kepimui Alyvuogiy aliejaus
Kuokstelio Ciobreliy
2 Sauksty trinty pomidory padazo ,Originalus*
Kuokstelio petrazoliy
akmens druskos
Ziupsnelis juodujy pipiry ,Tellicherry“
2 Sauksty majonezo ,Klasikinis"

1 kiausinio
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