KITCHES

Venecijos pasta su antienos confit

(]
Gaminimas

Antieng paruoSiame pagal instrukscijg nurodytg ant pakuotes.

UZkaiciame vandenj pastai su ziupsniu druskos.

Kol uzvirs vanduo, nuimam mésyte nuo kulSeliy, smulkiai supjaustome.

Sudedame virti pasta, verdam iki al dente.

Keptuvéje istirpiname sviestg bei taukus, suberiame antieng, susmulkintus ¢esnakus. MaiSydami apkepiname,
beriam rozmaring. Nesudeginame ¢esnako, reikia tik paskleisti aromatus.

Sudedame iSvirusig pasta, jpilam 50 ml pastos virimo vandens, citrinos sultis, pipirus ir maiSydami pakaitinam
2-3 minutes.

Prie$ valgant uztarkuojame citrinos Zievelés (batinai!)

UZ receptq dékojame Tinginiai.

Atgal j recepty sarasa

INGREDIENTAI

Antienos kulSelés su prieskoniais

6009 (kepti orkaiteje)
tagliatelle arba linguine pastos
4 skilteliy cesnako
Saukstas sviesto
2 Saukstai anties tauky
Ziupsnelis rozmarino
Saukstas citrinos sulciy
Ziupsnis juody pipiry

citrinos zievelés

Atsiysta iS: www.balticlarus.lt/It/kitchen-me/receptai/antiena/venecijos-pasta-su-antienos-confit.htm?tpl=pdf
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