TOMAHAWK brandintos jautienos didkepsnis
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Skanesnio jautienos didkepsnio nesate valge! Marmuriné mésos struktlra kepant neisdziovina mésos, o
suteikia tobula skonj ir sultinguma. Pries valgant §j kepsnj blty galima tyliai pasimelsti, kad liezuvio
neprarytume iS skanumo!

Nors meésos kepsnys yra apie 1 kg svorio, o apimtimi tikrai primena pirmykscio Zzmogaus kuoka, jo
pasigaminimas néra sudétingas, ypatingai Siltuoju mety laiku. Tiesiog uzsikurkite griliy, jkaitinkite zarijas ir
atveésintag mésa po kelias minutes apkepkite tiesiai ant griliaus. Kuo didesné kaitra, tuo greiciau uzsiveria Sio
kepsnio iSorinés mésos poros ir neleidzia jam iSsauséti. Apkepus kepsnj i$ abiejy pusiy po kelias minutes,
suvyniokite jj j folijg ir kepkite apie 20 min ant ty paciy zarijy.

Brandintos jautienos nereikia nei marinuoti, nei gardinti prieskoniais, taciau jei jau labai norisi iSkepus didkepsnj
pabarstykite pipirais ir druska. Viskas, ko Jums reikés, tai kokybiskos, brandintos jautienos bei Svieziy darzoviy
pateikimui.
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INGREDIENTAI

KITCHEN me Jautienos steikas

g TOMAHAWK
Pagal skonj Druska
Pagal skonj Pipirai

Pagal poreikj Sviezios darzovés
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