(ITCHERS

Sumustinukai su sudyta-parikyta antienos filé

1. Batong supjaustykite, paskrudinkite orkaitéje.
2. Ant riekeliy uztepkite pesto padaZzo, uzdékite sudytos-partkytos antienos filé, mini mozarellos, rukolos
lapelj, 1/4 vysninio pomidoriuko ir paslakstykite balzaminio acto kremu. Skanaus!

INGREDIENTAI

. . 4 Dékojame Jelenos maisto blogas uz
KITCHEN me sudyta-parukyta

antienos file

receptyg!
Atgal j recepty sarasa

80 g.
1 vnt. PranciziSkas batonas
Pagal poreikj Pesto padazas

Pagal poreikj Rukolos lapeliai
Keletas Slyviniai pomidoriukai
Pagal poreikj Mini mozarella

Pagal skonj Balzaminis acto kremas
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