
Sumuštinukai su sūdyta-parūkyta antienos filė

INGREDIENTAI

80 g. KITCHEN me sūdyta-parūkyta
antienos filė

1 vnt. Prancūziškas batonas

Pagal poreikį Pesto padažas

Pagal poreikį Rukolos lapeliai

Keletas Slyviniai pomidoriukai

Pagal poreikį Mini mozarella

Pagal skonį Balzaminis acto kremas

Gaminimas

Batoną supjaustykite, paskrudinkite orkaitėje.1.
Ant  riekelių  užtepkite  pesto  padažo,  uždėkite  sūdytos-parūkytos  antienos  filė,  mini  mozarellos,  rukolos2.
lapelį, 1/4 vyšninio pomidoriuko ir pašlakstykite balzaminio acto kremu. Skanaus!

      Dėkojame Jelenos maisto blogas už
receptą!
Atgal į receptų sąrašą

Atsiųsta iš: www.balticlarus.lt/lt/kitchen-me/receptai/antiena/sumustinukai-su-sudyta-parukyta-antienos-file.htm?tpl=pdf
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