KITCHE

Rozytés su antienos mesos lazdelémis

Gaminimas

1. | konditerinj maiiSelj sudékite Philadelfia tepamg sarelj ir uzdékite antgalj. (Naudojome antgalj, kuris
formuoja rozytes)

2. | vieno kasnio kepselius iSspauskite maseés, taip, kad gautysi grazios gélytes.

3. Supjaustykite griezinéliais Kitchen me antienos mésos lazdele ir dailiai susmaigstykite.

4. Gélytés viduriuka papuoskite Saltyje dziovintais burokéliais. Naudokite mégiamus zalumynus uzkanduky
papuosimui.

| Skanaus!
#  Gardus linkéjimai nuo UAB "Baltic Larus" kolektyvo!

Atgal j recepty sarasa

INGREDIENTAI

150 g Kitchen me antienos mesos lazdelés
150 ¢ philadelfia tepamo surio

pagal poreikj uzkandziy krepseliy

pagal poreikj dziovinty Saltyje burokeéliy

pagal poreikj mégstamy zalumyny

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/kitchen-me/receptai/antiena/rozytes-su-antienos-mesos-lazdelemis.htm?tpl=pdf
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