KITCHE

PUSRYCIU KRUASANAI SU ANTIENA IR FETOS SURIU

Gaminimas

1. |kaitintoje keptuveéje apkepame antieng iS abiejy pusiy ant Siek tiek didesnés, nei vidutiné kaitra
temperaturos iki auksinés spalvos ir jvyniojame | folijg. Folijoje leidziame "pailséti" apie 10-15min, tada
supjaustome plonais griezinéliais.

2. Kruasanus jpjauname iSilgai Sone, bet nepjauname iki galo, padarome "kisenéle". | vidy tepame lydyta surj,
dedame Zalumynus, antienos griezinélius, trupinta fetos surj, paslakstome medumi ir beriame Ziupsnj grasty

I juodujy pipiry.

Pusryciais paruosti! Belieka iSsivirti puodelj karstos, kvapnios kavos ir skanaus :)

UZ recepty dékojame NUO UZKANDZIO IKI DESERTO.
Atgal j recepty sarasa

INGREDIENTAI

5 kruasany

marinuotos antienos filé (as naudoju
200 g . . AR

jau paruosta meésg is Kitchenme )
100 g fetos surio
Siek tiek tepamojo surio su melsvuoju pelésiu
509 ivairiy Zzalumyny misinio
Siek tiek medaus

pagal skonj grusty juoduyjy pipiry

Atsiysta is: www.balticlarus.It/It/kitchen-me/receptai/antiena/pusryciu-kruasanai-su-antiena-ir-fetos-suriu.htm?tpl=pdf


https://www.balticlarus.lt/site/gallery/2970/IMG_0434asmall.jpg
https://www.balticlarus.lt/lt/kitchen-me/receptai/antiena.htm

