KITCHES
AN
Pietls Seimai -marinuotas anciukas jdarytas obuoliais

Gaminimas

2kg jau marinuotos antytés -Kitchen Me

Keliavo | orkaite su obuoliais,citrinos ir apelsiny grezinéliais. Eigoje aplaistyta savo riebaliukais ir obuoliy
sultimis .

| orkaite taip pat keliavo mini bulvytés,mini morkytés ir rudieji pievagrybiai,viskas prieskoniuota
krapais,Cesnako granulémis,laiskiniu ¢esnaku,rozmarinais ir apslakstyta alyvuogiy aliejumi ;)

Antyté patiekta su konservuoty ananasy grezinéliais,brukniy uogiene,karamelizuoty svoguny dzemu.
GARNYRAI :

Bulvytés,morkytés,rudieji pievagrybiai,Svieziy darzoviy salotos su balzaminiy kreminiy acty,marinuoti
svogunéliai.

UzZ recepta dékojame Mano maistas;)
Atgal j recepty sarasa

INGREDIENTAI

1 vnt. Kitchen me marinuoto anciuko
1 kg bulvyciy

pagal poreikj pievagrybiy

pagal poreikj mazy morkyciy

pagal poreikj konservuoti ananasy griezinéliai

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/kitchen-me/receptai/antiena/pietus-seimai-marinuotas-anciukas-idarytas-obuoliais-.htm?tpl=pdf
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