(ITCHERS

Namy gamybos burgeriai su antiena

Gaminimas

1. Pirmiausia pasiruosti brukniy padaza: pusé litro brukniy, 100 g cukraus, cinamono lazdelés, 2 maZzos
kriauseés. Viska virti 15 minuciy. Tuomet cinamono lazdeles isgreibti ir iSmesti, 0 gautg mase sutrinti blenderiu.
Tokig brukniy uogiene-padaza skanaukite su antiena ar kitaip.

2. Burgeriy bandeles pasildykite orkaitéje.

' 3. Maltinj kepkite keptuvéje taip, kaip rekomenduojama ant pakuoteés.

4. Sluoksniuojame: bandelé, maltinis, brukniy padazas, Sviezios Zaliosios salotos, bandelé.

Uz receptg dékojame Raudonai virtuvei.
Atgal j recepty sarasa

Antienos filé maltiniai ,Mésainiams”

220¢ su jalapenu

meégiamy burgerio bandeliy

Sviezios zaliosios salotos
Brukniy padazas:

0,51 brukniy

100 g cukraus

2 cinamono lazdelés

2 mazos kriausés

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/kitchen-me/receptai/antiena/namu-gamybos-burgeriai-su-antiena-.htm?tpl=pdf
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