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Moliugy sriuba su antienos lazdelemis

Gaminimas

Svoglng smulkiai supjaustome. Morka ir moliliga sutarkuojame. Sviestg iStirpiname ir jame pakepiname
svoglng su morka. Darzovems Siek tiek suminkstéjus sudedame molitiga. Pakaitiname. Bulves supjaustome
mazais kubeliais. Dedame | puodg, suverliame apkepintas darzoves, pilame sultinj, beriame prieskonius.
Paverdame apie 20 min. sriubg sutriname rankiniu trintuvu. Dedame griezinéliais pjaustytas k. r. antienos
lazdeles, pilame grietinéle.

Uz receptq dékojame Kvieciu j virtuve!

Atgal j recepty sarasa

KvieCiu j virtave

1509 Kitchen me antienos lazdelés
300 ¢g molitgo

2 vnt. bulvés

1 vnt. svogunas

1 vnt. morka

2 v.S. sviesto

Ziupsnelis pipiry

Ziupsnelis druskos

200 ml grietinélés

151 darzoviy sultinio

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/kitchen-me/receptai/antiena/moliugu-sriuba-su-antienos-lazdelemis.htm?tpl=pdf
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