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g Gaminimas

N 1.Pasiruo$iame uztepéle.

. Suspjaustykite smulkiai k.r. antienos file ir sublenderiuokite.

. Kietojo surio uztepéle sumaisykite su tepamo sirelio uztepéle ir migdolais viska prasukite su smulkintuvu.
. | strio misinj jmaisykite k.r. antienos file.

. Paruostg uztepéle jspauskite | krepselius.

. Sldytg-parukyta antienos file susukite ir dékite | krepsel;.

. Susipjaustykite smulkiai morkytes ir papuoskite krepselius.

. Zalumynus naudokite kurie Jums labiau patinka.
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Skaniy akimirky linki UAB ,,Baltic Larus” kolektyvas.
Atgal j recepty sarasa

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/kitchen-me/receptai/antiena/krepselis-su-sudyta-parukyta-antienos-file.htm?tpl=pdf
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