(ITCHERS

KEPTOS KRIAUSES SU RUKYTA ANTIENA IR SPANGUOLEMIS

A
h; Gaminimas

KriauSes nuplaukite, perpjaukite per puse, iSskobkite vidy, jdékite pora gabaléliy rikytos antienos, uzberkite
slrio, uzdékite kelias spanguoles. Keptkite apie 7-10 min. 180*C orkaitéje, o ant iSkepty uzdeékite kelis
Zalumyny lapelius. Patiekalui sGrumo suteiks brandintas suris ir rikyta antiena.

Skanaus!

Receptas sukurtas bendradarbiaujant VIRS OBELY

Skanios nuotraukos: www.grafas.|It foto@grafas.It

Atgal j recepty sarasa

240 g Kitchen me k.r. antienos file
keletos sunokusiy saldziy kriausiy

saujos tarkuoto brandinto surio

saujelés Svieziy arba dziovinty spanguoliy
kuokstelio grazgarsciy lapeliy

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/kitchen-me/receptai/antiena/keptos-kriauses-su-rukyta-antiena-ir-spanguolemis.htm?tpl=pdf
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