Keptas marinuotas anciukas su saldziosiomis ir mazomi bulvytémis

Gaminimas

1. Jau marinuota anciuka, jdaryta obuoliais, dékite | kepimo indga ir kepkite 100 minuciy. Dékite kratinéle
Zemyn, taip ji bus sultingesné. Galite uzdengti folija.

2. Mazas bulvytes nuskuskite (jei Sviezios ir odelé plona, kepkite su lupena, tik labai Svariai nuplaukite), o
saldzigsias bulves nuskuskite ir supjaustykite Siaudeliais. Sudékite aplink antj. Jos prisigers anties tauky ir bus
laaaabai skanios.

3. Kepkite dar 40 minuciy kartu su bulvémis nuéme folija.

4. Pabaigoje uzdékite Sviezio rozmarino Salkele arba lengvai pabarstykite dziovintu rozmarinu, kad antis ir
bulvés jsigerty aromatu.

UZ recepta dékojame Raudonai virtuvei.
Atgal j recepty sarasa

INGREDIENTAI

"KITCHEN me" obuoliais jdaryto

2 1] marinuoto anciuko
500 g mazy bulvyciy

3 vnt. saldziy bulviy
papuosimui rozmarino
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