KITCHES

Karaliskos datulés su antienos mesos lazdelémis

Gaminimas

Datulés vertinamos visame pasaulyje, nes jos stiprina organizmg ir net prailgina gyvenima.

Datules jpjaukite pusiau, jeigu naudosite kitas datules, daug mazesnes, tai iSimkite kauliuka. Datuliy viduriuka
uzpildykite ozky pieno sdriu, ant virsaus dékite rutuliukais supjaustytas antienos mésos lazdeles, papuoskite
meégiamais zalumynais.

Skanaus!

Gardus linkéjimai nuo UAB "Baltic Larus" kolektyvo!

Atgal j recepty sarasa

INGREDIENTAI

30¢g Kitchen me antienos mésos lazdelés

100 g karailsky datuliy

mégiamos teipgmo surio ( Naudojome ozky pieno
sarj)

mégiamy zalumyny

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/kitchen-me/receptai/antiena/karaliskos-datules-su-antienos-mesos-lazdelemis.htm?tpl=pdf
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