KITCHE

HELOVINO KREPSELIAI SU ANTIENA

Gaminimas

| 1. Karstai rukyta antienos filé susmulkinkite kvadratéliais.
| 2. Filo teSlg supjaustykite apie 10 cm dydzio kvadratais.
3. Paimkite vieng lapelj, teptuku lengvai sutepkite tirpintu sviestu ir dékite ant virsaus kitg lapelj. Vél sutepkite
sviestu, dékite dar vieng lapelj Siek tiek pasukdami | Sona. Taip susluoksniuokite 4-6 lapelius.
4. Sudekite juos | keksiuky formeles, | vidurj dékite surj, apibarstykite pjaustyta antiena ir pagardinkite
_ saldziarGgsciu padazu ir mégiamomis Svieziomis prieskoninémis zolelémis.
| 5. |kaitinkite orkaite iki 170 C. ParuoStus krepselius kepkite apie 10-12 min., kol graZiai apskrus.

Atgal j recepty sarasa

INGREDIENTAI

karstai rikytos antienos filé KITCHEN

100 g me

100 g filo teslos

100 g tirpinto sviesto

150 ¢ pjaustyto lydyto sario

100 g mégiamo saldziartgscio padazo
mégiamy prieskoniniy zoleliy
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