(ITCHERS

GARDZIOSIOS SALOTOS SU ANTIENA, SURIU BRIE BEI PERSIKAIS

INGREDIENTAI

200 g

2 gery saujy
2-3
1 saujos

apie 50-70 g

4 Sauksty

2 Sauksteliy
1 Saukstelio
1/2

pagal skonj

antienos krutinélés marinuotos
prieskoniuose (naudojau i$
Kitchenme, |

saloty misinio

konservuoty persiky puseliy
sékly misinio salotoms
surio brie

Padazui:

alyvuogiy aliejaus

garstyciy

medaus

citrinos sulciy

druskos ir malty juodujy

Gaminimas

1. Mésg apkepiname is visy pusiy keptuveéje po 2-3min. ISimame, jvyniojame | folijg ir padedame pailséti apie

. 10min.

2. Ten kur kepé mésa apkepiname persiko puseles po mazdaug 1 min iS abiejy pusiy (geriausia persikg pries
kepant supjaustyti skiltelemis).
3. Sausoje jkaitintoje keptuvéje apkepiname sékly misinj salotoms apie 1-2min.

. 4. Nedideliais gabaliukais supjasutome sarj.
. 5. Ingredientus padazui sumaiSome tarpusavyije.

6. Dedame saloty lapus, atvésintg persika, sirj, griezinéliais pjaustytg antieng. Pabarstome apkepintomis
séklomis ir uzpilame Siek tiek padazo.

SKANAUS

Atgal j recepty sarasa

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/kitchen-me/receptai/antiena/gardziosios-salotos-su-antiena-suriu-brie-bei-persikais.htm?tpl=pdf
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