KITCHE

Gardus keksiukai su antiena

INGREDIENTAI

360 ml
110 g
200 ¢
1v.s.
2as.
Ziupsnelis
Ziupsnelis
200 ¢

1 stikliné

dideliy kiausiniy
pieno

sviesto

spelta milty
cukrus

kepimo milteliy
druskos

malty pipiry

KITCHEN me karstai riikytos antienos
file

tarkuoto fermentinio surio

wn

No vk

Gaminimas

ISlydykite sviestq ir leiskite jam pravesti.

Dubenyje iSplakite kiausinius, supilkite pieng ir pravésusj iSlydyta sviesta. Viska iSmaisykite.

Kitame inde sumaiSykite visus birius ingredientus - miltus, cukry, kepimo miltelius, druska, pipirus.
ParuoStg sausg misinj supilkite j skystajg mase ir viskg gerai iSmaisykite.

Smulkiais kubeliais supjaustykite KITCHEN me karstai rikyta antienos file.

| teslg suberkite pjaustytg antieng, sutarkuotq surj ir viskg gerai iSmaisykite.

Teslg pilkite | keksiuky formeles, uzpildydami apie ¥ formeliy tlrio, kad baty vietos keksiukams kilti.
Pasaukite | 200 C jkaitintg orkaite ir kepkite apie 15-20 min. (kepimo laikas priklauso nuo pasirinty
keksiuky dydzio).

Improvizuokite su formelémis, pritaikydami Sventéms ir kiekvienai dienai!
Gardus linkéjimai iS KITCHEN me virtuvés!
Atgal j recepty sarasa

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/kitchen-me/receptai/antiena/gardus-keksiukai-su-antiena.htm?tpl=pdf
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