
Gaivūs sumuštiniai su figų džemu ir avietėmis

INGREDIENTAI

120 g Kitchen me karštai rūkytos antienos
file

1 vnt. figos

8 vnt. avietės

pagal poreikį figų džemo

papuošimui burokėlių lapų

4 vnt. putpelių kiaušiniai

Gaminimas
Prancūzišką batoną paskrudinkite, patepkite figų džemu. Sluoksniuokite: antienos filė, putpelių kiaušinis;
šviežių burokėlių lapas, figos riekelė, avietė. 
Už receptą ir nuotraukas dėkojame https://www.facebook.com/svestigyvenima/. 
Atgal į receptų sąrašą

Atsiųsta iš: www.balticlarus.lt/lt/kitchen-me/receptai/antiena/gaivus-sumustiniai-su-figu-dzemu-ir-avietemis.htm?tpl=pdf
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