
Duonoje keptas kiaušinis su antienos file

INGREDIENTAI

80 g sūdytos parūkytos antienos file

4 vnt. kiaušiniai

4 riekelės duonos

žiupsnelis juodų pipirų, druskos

pagal poreikį sviesto

Gaminimas
Duonos riekelėse išpjaukite skylutes.Paruoštas riekeles dėkite į įkaitintą keptuvę su sviestu, šiek tiek pakepkite
su sviestu ir į skyles įmuškite po kiaušinį. Kepkite po 2-3 min iš abiejų pusių .Ant viršaus uždėkite sūdytos
parūkytos antienos file. 
Skanaus
Atgal į receptų sąrašą

Atsiųsta iš: www.balticlarus.lt/lt/kitchen-me/receptai/antiena/duonoje-keptas-kiausinis-su-antienos-file.htm?tpl=pdf
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