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CHACIAPURIS SU ANTIENA IR SURIU

CHESS

INGREDIENTAI

1 didesnio
150 ¢
100 g

Siek tiek

300 ml

2 vnt.

1 Saukstelio
1 Saukstelio
3 Sauksty
109

5009

pagal poreikj

antienos mésos (as naudojau
marinuotg antienos Saslyka i$
Kitchenme

kiausinio
svoguno
mocarelos surio
geltonojo fermentinio surio
aliejaus kepimui
Teslai:

kefyro

kiausiniy
druskos
cukraus

aliejaus

kepimo milteliy
kvietiniy milty
Patiekimui:

sviesto ir petrazoliy

Gaminimas

1. Antieng sumalame | farSg. Mésg pagardiname megstamais prieskoniais (jei naudojate Sviezig, is anksto
nemarinuotg antieng, mano atveju ji jau buvo marinuota). Antieng apkepame Siek tiek ant nedidelio kiekio
aliejaus, atvésiname. Sutarkuojame | mésg surius, svoging ir jimusame kiausinj. Viska gerai iSmaiSome.

2. Gaminame tesla: kefyra, kiausinius, druska, cukry ir aliejy lengvai suplakame. Suberti miltus su kepimo
milteliais ir uzmaisyti tesla. Teslg daliname | 4 dalis, kiekvieng dalj iSkociojame, gausiai dedame jdaro ir
suklijuojame dugna. Gauta teslos su jdaru kamuolj Siek tiek priplojame.

3. Savo chaciapurius kepame ant vidutinés kaitros sausoje keptuvéje i$ abiejy pusiy iki auksinés spalvos.
Patiekiant aptepame sviestu ir pabarstome petrazolémis.

SKANAUS

UzZ recepta dékojame Nuo uzkandzio iki deserto.
Atgal j recepty sarasa

Atsiysta is: www.balticlarus.|t/It/kitchen-me/receptai/antiena/chaciapuris-su-antiena-ir-suriu.htm?tpl=pdf
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