KITCHES
Bulviniai blynai su antiena

Gaminimas

1. Sutarkuokite bulves ir labai smulkiai supjaustykite svoguna.

2. Sudékite tarkuotas bulves ir supjaustyta svoging | marle ir nuspauskite kaip jmanoma daugiau skyscio.
3. Sudékite mase | dubenj, jmaiSykite miltus, kiauSinj, pagardinkite muskatu, druska ir pipirais.

4. Keptuvéje jkaitinkite aliejy ir kepkite blynelius ant mazos ugnies, kol pasidarys grazios auksinés spalvos.
Padazai:

1. 1 valgoma Sauktg majonezo sumaisyti su krienais ir citrinos sultimis.
2. 1 valgoma Saukstg majonezo sumaiSyti su pelésiniu suriu.

Patiekite su k/r antienos file griezinéliais.
Skanaus:)

UZ recepta dékojame Alkanas Qrmis!
Atgal | recepty sarasa

Alkanas Qrmi

INGREDIENTAI

240 g Kitchen me karstai rakytos antienos

file
500 g bulviy
1 vnt. svogunas
509 milty
1 vnt. kiausinis
0,5a.s. muskato riesuto
Ziupsnelis druskos ir pipiry
kepimui aliejaus

Padazas prie blyny:
2 v.S. Svelnaus majonezo
1a.s. krieny
1a.s. pelésinio sirio
Slakelis citrinos sulciy

Atsiysta iS: www.balticlarus.|t/It/kitchen-me/receptai/antiena/bulviniai-blynai-su-antiena.htm?tpl=pdf
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