
Anties krūtinėlė su žirnių koše

INGREDIENTAI

350 g Kitchen me marinuotos anties filė
didkepsnių

Žirnių košė:

Šaldyti žirneliai

Grietinėlė

Sriracha prieskoniai

Juodi pipirai

Liofilizuoti česnakai

Gaminimas
Krūtinėlė  apkepam ant šaltos keptuvės iki 58C vidinės.
Viską Sublenderiuoju.
Pašildžiau ketaus indeliuose, pridėjau tarkuoto džiūgas sūrio. Labai labai skani košė.
Pagrilintas apelsinas, labai tinka prie antienos.
 
Už receptą dėkojame Irena Kviatkovskaja. 
Atgal į receptų sąrašą

Atsiųsta iš: www.balticlarus.lt/lt/kitchen-me/receptai/antiena/anties-krutinele-su-zirniu-kose.htm?tpl=pdf
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