(ITCHERS

Antienos kulSelés su prieskoniais, moliugy kose ir keptomis kriausémis

Vi
Gaminimas

Nuiimkite nuo indelio kartonine pakuote ir jdékite | orkaite, neatidarius indelio.
Kepkite 200 laipsniy temperatroje 60 min.

Baigiant kepti, sudékite kriauses.

Kol kulSelés kepa, pasigamininkite moliigy kose.

Moliligg supjaustykite mazais gabaliukais ir iSvirkite su druska ir prieskoniais.
ISvirta moliligg sugriskite ir pagardinkite sviestu (kosé paruosta).

6. KulSelés iSkepa labai sultingos ir aromatingos, o prie jy labai dera keptos kriausés
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UZ recepty ir nuotraukas dékojame Gamink su Audrone!
Atgal j recepty sarasa

INGREDIENTAI

Kitchen me marinuotos antienos

6009 kulgelés
200 g moliugo
509 sviesto
20 ¢ ciberzolés
Ziupsnelis druskos

2 vnt. kriausiy

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/kitchen-me/receptai/antiena/antienos-kulseles-su-prieskoniais-moliugu-kose-ir-keptomis-kriausemis.htm?tpl=pdf
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