(ITCHERS

Antienos filé medalionai burgundiskame marinate su kopusty salotomis

Gaminimas

1. Nuo pakuotés nuimkite kartotine jmaute ir nepradare likusios pakuotés dekite | 180 laipsniy jkaitintg
orkaite ir kepkite 30 min.

2. Salotoms: plonais griezinéliais supjaustykite kopusta, svoglng - pusziedZziais, sutarkuokite morka ir
obuolj, sudékite garstylias, majoneza, suberkite petrazoles, pagardinkite druska, maltais juodaisiais
pipirais ir viska gerai iSmaisykite.

3. ISkepta antieng patiekite su salotomis. Skanaus!

INGREDIENTAI

KITCHEN me antienos filé medalionai

350 g. burgundidkame marinate (ant mediniy b S Dékojame Oditélés blogas uz recepta!
ie$meliy) Atgal  recepty sarasa
Salotoms:

1/2 vnt. Baltasis kopustas (nedidelis)

1 vnt. Mélynasis svogunas (nedidelis)

1 vnt. Morka

1 vnt. Obuolys

1-2 a.s. Dizono garstycios

2 v.S. Majonezas

Saujelé Pjaustytos Sviezios petrazolés

Pagal skonj Druska ir pipirai

Atsiysta iS: www.balticlarus.lIt/It/kitchen-me/receptai/antiena/antienos-file-medalionai-burgundiskame-marinate-su-kopustu-salotomis.htm?tpl=pdf
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