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Antienos filé maltiniy mésainiai su brioche bandele ir ozkos surio uztepu

Gaminimas

1. Antienos maltinius kepame ant griliaus mazdaug po 3-4 minutes i$ kiekvienos puseés.
2. Brioche bandele perpjauname pusiau, kiekvieng puse patepame ozkos suriu.
3. | vidy dedame iskepusj maltinj, saloty lapus ir paprikos riekele.

UZ receptq dékojame Monika Oliv.
Atgal | recepty sarasa

2 vnt. Antienos maltiniy Mésainiams
2 vnt. Brioche bandeliy

2 raudonosios paprikos riekeliy
50¢g tepamojo ozkos surio

keletos saloty lapy

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/kitchen-me/receptai/antiena/antienos-file-maltiniu-mesainiai-su-brioche-bandele-ir-ozkos-surio-uztepu.htm?tpl=pdf
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