(ITCHERS

Antienos didkepsnio salotos su arbuzu

Gaminimas

Antienos didkepsnius kepame pagal instrukcijg ant pakelio. AS kepiau 17 minuciy 180 laipsniy orkaitéje, o likus
5 minutéms jjungiau apiputimo (véjelio) funkcija.

Kol antiena kepa, pasiruoSiame darzoves, supjaustome arbuza kubeliais. ISkepusius kepsnius paliekame 2
minutéms, tuo tarpu pasiruoSiame padaza: po kepimo likusius riebalus sumaiSome su medumi ir smulkiai

| pjaustytomis zolelémis.

UZ recepta dékojame Monika Oliv.

Atgal j recepty sarasa

"Kitchen me" antienos filé "Zoleliy"

350 ¢

didkepsnio
100 g jvairiy saloty lapu
100 g arbuzo kubeliais
50¢g marinuoty kapareliy
Padazui:
1 valgomojo
Sauksto LS
40 ml nuo anties kepimo likusiy riebaly
1 Ziupsnio prieskoniniy Zoleliy

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/kitchen-me/receptai/antiena/antienos-didkepsnio-salotos-su-arbuzu.htm?tpl=pdf
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