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Agurky sriuba su antienos desrelémis

Gaminimas

| verdantj sultinj suberkite iSmirkytas perlines kruopas. Kai kruopos Siek tiek suminkstés, berkite kubeliais
pjaustytas bulves.

Keptuveéje su Slakeliu aliejaus pakepinkite smulkintus svogulnus ir tarkuotas morkas.Suberkite kubeliais
pjaustyta agurka ir pakepinkite kelias minutes. Kai darzovés suminkstés, o bulvés bus beveik iSvirusios visg
keptuvés turinj suverskite | puoda. Sudékite pjaustytas antienos lazdeles ir pavirkite 10 min. Suberkite
smulkintus zalumynus ir pagardinkite druska bei pipirais.

ISmaisykite. Skanaus!

Uz recepta ir nuotraukas dékojame Samcio uzrasams!

Atgal j recepty sarasa

150 g Kitchen me antienos mesos lazdelés
2 vnt. bulvés

1 vnt. morka

1 vnt. svogunas

1 vnt. ilgavaisis agurkas

1 sauja perliniy kruopy

1,51 sultinio arba vandens

pundelis zalumyny

Ziupsnelis druskos

Ziupsnelis pipiry

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/kitchen-me/receptai/antiena/agurku-sriuba-su-antienos-desrelemis.htm?tpl=pdf
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