(ITCHERS

Kepta anties kulselé su prieskoniais

Gaminimas

1. Pirmiausia reikia nuimti kartonine pakuote, NEPRAPLESTI pacios pakuotés, tuomet jdéti j 200 laipsniy
temperatdros jkaitintg orkaite.

2. Kepti kulSeles apie 60 minuciy.

3. Likus 10 minuciy iki kepimo pabaigos praplésti pakuote, jdéti rozmarino Sakele ir kepti kol graziai
kulSelés paruduos.

4. Kol kulSelés keps, issivirti ryzius ir pasiruoSti norimas darzoves.

Vos per 1 valandg paruosta antiena nustebins Jus sultingumu, sodriu skoniu ir lengvu pagaminimu!
Atgal j recepty sarasa

INGREDIENTAI

1 pakuoté KITCHEN me Marinuotos antienos
(600 qg) kulSelés su prieskoniais

1 Sakelé Rozmarinas

Pagal poreikj Ryziai ar bulviy kosé

Pagal poreikj Sezoninés darzoveés

Atsiysta is: www.balticlarus.It/It/kitchen-me/produkcija/antiena/kepta-anties-kulsele-su-prieskoniais.htm?tpl=pdf
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